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. IHRE FEIER — MIT-UNS EIN:
LINVERCESSI ICHES ERLEBNIS]

Mona und Thorsten Waibel stehen ihnen bei Fragen zur Seite damit Ihr
Event zum Highlight wird.

Alle Preise Netto zzgl. MwSt.
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Friihstiick

Weitere Friihstiicks Variationen oder Anderungen auf Nachfrage méglich.

Classic Friihstiick

Mindestabnahme 10 Personen,

Preis p.P. 16,50€

* Erdbeermarmelade

* Himbeermarmelade

* Honig

* Brotchenauswahl

*  Bircher-Musli

*  Wurst-Kaseplatte

*  WeiBwurst-Brezel-StRer
Senf

Friihstiicksbrunch

Mindestabnahme 10 Personen,

Preis p.P. 24,50€

* Erdbeermarmelade

* Himbeermarmelade

* Honig

* Brotchenauswahl

*  Bircher-Musli

*  Wurst-Kaseplatte

*  WeilBwurst-Brezel-StRer
Senf

* Ribhrei

* Herzhaft gefullte Minis

*  Fischplatte mit
gerauchertem Lachs,
geraucherte Forelle und
hausgemachtem
Meerrettichhdaubchen

* Geschnetzeltes vom Schwein
mit SoRRe und Reis

* Verschiedene Baguette
Varianten und Brot
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Fingerfood Pakete

Mindestabnahme 15 Personen, Preis p.P.
Grolle S 5 Teile (17€)

Grolle M 8 Teile (24€)

Grofle L 11 Teile (30€)

o  Tasty Burger

«  Party Frikadellen SpieR

« Herzhafte Blatterteig Minis gemischt (veggie)
« Herzhafte Mini Bagels gemischt

«  Mini Twister gemischt (veggie)

« Schinken Stange

«  Mexico Stange (Kase und Mohn, veggie)
o  Thunfisch Crostini

. Mediterraner Lachs im Glas

. Rote-Bete-Salat (vegan)

«  Olivenmix im Glas (vegan)

«  Krauter Frischkase Crostini (veggie)

« Dattel Curry Crostini (veggie)

« Cranberry Brie Bites (veggie)

« ltalienisches im Glas (veggie)

«  Knuspriges Gemusefingertrio (vegan)

« Antipasti im Glas (vegan)

« Couscous Rote Beete Salat im Glas (veggie)
« Falafel Ballchen SpieR (vegan)

e  Obstsalat im Glas (vegan)

« Schoko Mousse (veggie)

*  Schoko Mousse (vegan)



Fingerfood

Canape’s
Pro Person werden 5 Canapes empfohlen.
Mindestabnahme 10 Teile pro Sorte, Preis pro Canape

Bruschetta Art Kasevarianten zur Wahl

mit Basilikum 3,70€ mit Trauben 3,70€
Bruschetta Zucchini Thunfischaufstrich

mit Pinienkerne 3,70€ auf Vollkornbrot 4,20€
Putenbust Raucherlachs mit

mit Rucola und Lemon Meerrettichhdubchen 4,20€

Cream 4,20€

Geraucherte Forelle
Schwarzwailder Schinken mit Meerrettichhaubchen
mit Cornichons 3,70€ 4,20€

Gekochter Schinken
mit Cornichons 3,70€

Italienische Salami
mit Cornichons 3,70€

Thunfischcreme
mit Kapern 4,20€
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Herzhaftes Blatterteiggeback zum

Sektempfang
Mindestabnahme 40 Stlick Preis pro Stiick

Herzhafte Minis, Tomate Kase Spinat, veggie, Empfehlung 3
Minis pro Person Stk. 1,19€

Herzhafte Bagels belegt nach Pizza-Artin den Sorten:
Kase, Salami und Rindfleisch Stk. 1,70€

Herzhafte Twister, Mindestabnahme 20 Stk. Tomate, Kase,
Spinat, veggie, 12cm Stk. 3,50€

Herzhafte Schinken Stange (21cm) Mindestabnahme 20 Stk.
Stk. 3,90 €

Herzhafte Mexico Stange Kase-Mohn, veggie (21cm)
Mindestabnahme 20 Stk.
Stk. 3,90€

Mini Burger

gefiillt mit Pulled Pork
Coleslaw Salat und
BBQ-SoRe, Preis pro Stk. 3,90€

Tasty Burger gefullt mit Frikadelle,
BBQ Sauce und Kase,
Preis pro Stk. 3,90€
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Menu

Weitere Meniis Variationen oder Anderungen auf Nachfrage méglich.

Schnitzel Menii
Mindestabnahme 20 Personen, Preis p. P. 24,90€

Vorspeise

* Caprese, Tomate Mozzarella mit hauseigenem Basilikum Pesto
e Zweierlei Dipp’s, Krauter-Dip und Dattel-Curry Dip

* Versch. Baguette Varianten

Salate

e Blattsalat mit Hausdressing

e Badischer Kartoffelsalat

Hauptgang

e Schnitzel Wiener Art

* Schnitzel Wiener Art von der Pute

Beilage

* hausgemachte Spatzle

e Kartoffelgratin

* Gemiseauswahl (Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen Karotten)
Saucen

e Sauce Hollandaise

* Bratensauce

Dessert

e Schichtdessert mit Beeren



Menu

Weitere Meniis Variationen oder Anderungen auf Nachfrage méglich.

Tasty Menii
Mindestabnahme 20 Personen, Preis p. P. 29,90€

Vorspeise

* Zweierlei vom Fisch, geraucherter Lachs und gerdaucherte Forelle mit
hausgemachtem Meerrettichhdaubchen

« Antipasti Gemiise, gemischtes Gemiise eingelegt in Ol

* I|talienischer Serano Schinken mit Melonenstlickchen

* \Versch. Baguette Varianten

Salate

e Blattsalat mit Hausdressing

* Badischer Kartoffelsalat

* Karottensalat

Hauptgang

* Putengeschnetzeltes in ChampignonrahmsoRe

* Lende vom Schwein in Cognacsauce

Beilage

* hausgemachte Spatzle

* Gemiseauswahl (Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen Karotten)

Saucen

e Sauce Hollandaise

Dessert

* Mousse au Chocolat (vegan oder veggie)



Menu

Weitere Meniis Variationen oder Anderungen auf Nachfrage méglich.

Delicious Menii
Mindestabnahme 20 Personen, Preis p. P. 48,50€

Vorspeise

* Caprese , Tomate Mozzarella mit hauseigenem Basilikum Pesto

e Carpaccio vom Rind mit Rucola, Pinienkerne und Parmesanspane

« Antipasti Gemiise, gemischtes Gemiise eingelegt in Ol

* Vitello Tonnato, Kalbfleisch hauchdlinn mit Thunfischcreme und Kapern

* Zweierlei vom Fisch, geraucherter Lachs und geraucherte Forelle mit
hausgemachtem Meerrettichhdaubchen

* Rote Bete Carpaccio mit Feta und Walntissen

* Versch. Baguette Varianten

Salate

e Blattsalat mit Hausdressing

e Badischer Kartoffelsalat

*  Gurkensalat

Topping

e Kirbiskerne und Sonnenblumenkerne

* Croutons

Hauptgang

* Putenpastrami mit einem ganz besonderen RUB vom Smoker

e Lachs vom Zedernholz

* Roastbeef vom Smoker (mariniert mit Rosmarin und Knoblauch)

Beilage

* Rosmarinkartoffeln

* hausgemachte Spatzle

* Gemiuseauswahl (Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen, Karotten)

Saucen/Dips

e Sauce Hollandaise

* Bratensauce

* Honig-Senf-Dill Sauce

*  Yuzu-Creme

e Krauterbutter

Dessert

e Schwarzwaldmadel im Glas

* Panna Cotta im Glas



Vorspeisen

Weitere Vorspeisen Variationen oder Anderungen auf Nachfrage méglich.

Best of Basic

Mindestabnahme 10 Personen,

Preis p. P. 6,30€

* Gemischte Blattsalate mit
Hausdressing

* Kartoffelsalat

* Karottensalat

*  Gurkensalat

* versch. Baguette Varianten

Premium

Mindestabnahme 10 Personen,

Preis p. P. 14,90€

* Caprese, Tomate Mozzarella
mit hauseigenem Basilikum
Pesto

e Carpaccio vom Rind mit
Rucola, Pinienkerne und
Parmesanspane

* Vitello Tonnato, Kalbfleisch
hauchdiinn mit
Thunfischcreme und Kapern

* Zweierlei Dipp’s, Krauter-Dip
und Dattel-Curry Dip

* Versch. Baguette Varianten

Higher Classic

Mindestabnahme 10 Personen,

Preis p. P. 12,20€

* Zweierlei vom Fisch,
geraucherter Lachs und
geraucherte Forelle mit
hausgemachtem
Meerrettichhdubchen

* Antipasti Gemuse, gemischtes
Gemiise eingelegt in Ol

* Italienischer Serano Schinken
mit Melonenstiickchen

* Versch. Baguette Varianten

High End

Mindestabnahme 10 Personen,

Preis p. P. 16,90€

* Caprese, Tomate Mozzarella
mit hauseigenem Basilikum
Pesto

* Carpaccio vom Rind mit
Rucola, Pinienkerne und
Parmesanspane

* Antipasti Gemuse, gemischtes
Gemiise eingelegt in Ol

* Vitello Tonnato, Kalbfleisch
hauchdiinn mit
Thunfischcreme und Kapern

* Zweierlei vom Fisch,
geraucherter Lachs und
geraucherte Forelle mit
hausgemachtem
Meerrettichhaubchen

* Rote Bete Carpaccio mit Feta
und Walnissen

* Versch. Baguette Varianten



Vorspeisen im Glas

im Glas serviert, Mindestabnahme 15 Glaser je Sorte, Preis pro Glas

Weitere Variationen oder Anderungen auf Nachfrage méglich

Rote-Bete-Salat

mit Feta und Walniissen5,20€

Raucherlachs

auf Gurken Carpaccio mit Yuzu-
Creme Creme 5,60€

Nudelsalat im Glas

Mit Tomate, Mozzarella und
Basilikum Pesto 5,20€

Kichererbsensalat im Glas

mit Gemuse 5,20€

Garnelen im Glas

Japan Style Garnelen mit Dip
5,60€
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Italienisches im Glas

Tomate Mozzarella auf Rucola
mit Basilikum Pesto 5,20€

Antipasti im Glas

gemischtes Antipasti 5,20€

Couscous im Glas

mit Gemuse 5,20€

Rinder Carpaccio im Glas

mit Parmesan, Rucola und
Walntisse 5,80€




Genuss Buffet

Weitere Buffet Variationen oder Anderungen auf Nachfrage moglich.

Genuss Buffet 1
Mindestabnahme 10 Personen,
Preis p. P. 13,40€

Putenstreifen in Rahmsauce
Auberginen Melanzane,
frittierte
Auberginenscheiben in
Tomatensauce (vegan)
Basmati Reis

Genuss Buffet 3
Mindestabnahme 10 Personen,
Preis p. P. 14,50€

Kalbsgeschnetzeltes in
Champignon-Rahmsauce
Ratatouille mit gegrilltem
Gemuse, in Tomatensauce
(vegan)

Knopfle (Spatzle)

Basmati Reis

Genuss Buffet 2
Mindestabnahme 10 Personen,
Preis p. P. 13,80€

Indisches Chicken Mango
Curry

SuRkartoffel-Curry,
SuRkartoffel und Gemiise in
einer Curry-Sauce (vegan)
Sesam Reis



Buffet

Weitere Buffet Variationen oder Anderungen auf Nachfrage moglich.

Best of Basic

Mindestabnahme 10 Personen,

Preis p. P. 14,20€

* Schweinebraten in
Bratensauce

* hausgemachte Spatzle

* Gemuseauswahl
(Blumenkohl, Brokkoli
Erbsen Karotten)

* Sauce Hollandaise

Premium

Mindestabnahme 10 Personen,

Preis p. P. 18,90€

* Putengeschnetzeltes in
ChampignonrahmsoRe

* Kabeljau mit
Krautersahnesauce

* hausgemachte Spatzle

* Gemiuseauswahl
(Blumenkohl, Brokkoli,
Erbsen Karotten)

* Sauce Hollandaise

Higher Classic
Mindestabnahme 10 Personen,
Preis p. P. 20,90€

Rinderbraten in
Burgundersauce

Lende vom Schwein in
Cognacsauce

hausgemachte Spatzle
Gemiuseauswahl (Blumenkohl,
Brokkoli, Erbsen, Karotten)
Sauce Hollandaise

High End
Mindestabnahme 10 Personen,
Preis p. P. 21,90€

Rinderbraten in
Burgundersauce

Zander auf mediterranem
Gemuse

hausgemachte Spatzle
Kartoffelgratin
Gemiseauswahl (Blumenkohl,
Brokkoli, Erbsen Karotten)
Sauce Hollandaise



Buffet

Weitere Buffet Variationen oder Anderungen auf Nachfrage moglich.

High Taste
Mindestabnahme 10 Personen,
Preis p. P. 25,90€

In Rotwein geschmorte
Ochsenbackle
Putengeschnetzeltes in
Champignonrahmsauce
Lachsseite auf mediterranem
Gemuse

hausgemachte Spatzle
Kartoffelgratin
Gemduseauswahl (Blumenkohl,
Brokkoli, Erbsen Karotten)
Sauce Hollandaise

Simply the Best
Mindestabnahme 15 Personen,
Preis p. P. 32,90€

Putenpastrami mit einem ganz
besonderen RUB vom Smoker
Lachs vom Zedernholz
Roastbeef vom Smoker
(mariniert mit Rosmarin und
Knoblauch)
Rosmarinkartoffeln
hausgemachte Spatzle
Gemiuseauswahl (Blumenkohl,
Brokkoli, Erbsen, Karotten)
Sauce Hollandaise
Bratensauce

Honig-Senf-Dill Sauce
Yuzu-Creme

Krauterbutter



Winter Menu

Weitere Buffet Variationen oder Anderungen auf Nachfrage moglich.

Winter Menii Premium Winter Menii High End
Mindestabnahme 20 Personen, Mindestabnahme 20 Personen,
Preis p. P. 33,90€ Preis p. P. 38,90€
* Schwarzbierbrocken in Sauce * Kabeljau mit
(vom Schweinenacken) Krautersahnesauce
* Gansekeule mit Sauce * Entenbrust mit Cranberry
* Serviettenknodel Jus
* Kartoffelgratin * Rinderbratenin
*  Bayrisches Blaukraut Burgundersauce
* Pasta Teigtasche Finferli mit * Serviettenknodel
Pfifferlingfiillung und * hausgemachte Spatzle
Parmesansaucesauce * Kartoffelgratin
(veggie) *  Bayrisches Blaukraut

*  Grune Tortellini mit einer
herzhaften Gemusefiillung
und Ratatoullie (vegan)



BBQ

Im Mendupreis sind Grillequipment und Fachpersonal zur Zubereitung nicht

enthalten.

Weitere BBQ Variationen oder Anderungen auf Nachfrage méglich.

Best of Basic
Mindestabnahme 20 Personen,
Preis p. P. 25,90€

Gemischte Blattsalate mit
Hausdressing
Kartoffelsalat

Gurkensalat

Karottensalat

Putensteak Haus Marinade
Schweinesteak Haus
Marinade

Rindersteak Haus Marinade
Thiringer

Merquez

Fetakdase mit Tomate in der
Aromafolie (vegetarisch)
Rosmarinkartoffeln
Verschiedene Baguette
Varianten

Mango-Chutney,
Knoblauchsol3e, Senf

Premium
Mindestabnahme 20 Personen,
Preis p. P. 33,90€

Gemischte Blattsalate mit
Hausdressing

Kartoffelsalat

Karattensalat

Italienischer Nudelsalat

Cole Slaw

Pulled-Pork

Flammlachs

Schweinelende gefllt
(Peperoni, Cheddar,
Emmentaler)

Nirnberger Wirstl
Champignonpfanne (nur bei
live Grillen vor Ort)
Rosmarinkartoffel
Verschiedene Baguette
Varianten

KnoblauchsofRRe
Honig-Senf-Dill Sauce, Mango-
Chutney, Senf, Vin’s BBQ-Sol3e



BBQ

Im Mendupreis sind Grillequipment und Fachpersonal zur Zubereitung nicht

enthalten.

Weitere BBQ Variationen oder Anderungen auf Nachfrage méglich.

Higher Classic
Mindestabnahme 20 Personen,
Preis p. P. 39,90€

Gemischte Blattsalate mit
Hausdressing

Kartoffelsalat

Italienischen Nudelsalat
Karottensalat

Griechischer Salat (Feta,
Gurken, Tomate und Oliven)
Roastbeef vom Smoker
(mariniert mit Rosmarin und
Knoblauch)

Tomahawk Steak
Putenpastrami mit einem
ganz besonderen RUB vom
Smoker

Flammlachs
GarnelenspielRe in
hauseigener BBQ-Marinade
Champignonpfanne (nur bei
live Grillen vor Ort)
Rosmarinkartoffel

Versch. Baguette Varianten
Krauterbutter
Mango-Chutney,
Knoblauchsol3e, Honig-Senf-
Dill Sauce, Senf

USA High End
Mindestabnahme 20 Personen,
Preis p. P. 39,90€

Gemischte Blattsalate mit
Hausdressing
Kartoffelsalat
Italienischen Nudelsalat
Karottensalat

Cole Slaw

Pulled-Pork

Flanksteak

Beef Brisket

Spare Ribs
Champignonpfanne (nur bei
live Grillen vor Ort)
Rosmarinkartoffel
Verschiedene Baguette
Varianten

Knoblauchsol3e
Mango-Chutney,

Vin’s BBQ-SoRe



BBQ

Im Mendupreis sind Grillequipment und Fachpersonal zur Zubereitung nicht

enthalten.

Weitere BBQ Variationen oder Anderungen auf Nachfrage méglich.

Burger Classic
Mindestabnahme 20 Personen,
Preis p. P. 28,90€

Gemischte Blattsalate mit
Hausdressing
Kartoffelsalat

Italienischen Nudelsalat
Karottensalat
Tomatensalat
Bacon-Cheese-Burger mit
original Vin’s Burgersauce,
(200g reines Rinder-Beef)
und Rote-Zwiebel-Chutney
Veganer Burger mit
Gemusepattie, Rote-
Zwiebel-Chutney und
SuRkartoffel Dip
Pulled-Pork-Burger mit Cole
Slaw und Vin's BBQ Sauce
Versch. Baguette Varianten

Burger High End
Mindestabnahme 20 Personen,
Preis p. P. 35,90€

Gemischte Blattsalate mit
Hausdressing

Kartoffelsalat

Italienischen Nudelsalat
Karottensalat

Griechischer Salat (Feta,
Gurken, Tomate und Oliven)
Roastbeef-Burger mit
Meerrettichcreme, Rote-
Zwiebel-Chutney und Kresse
Flammlachs-Burger mit
Yuzu-Creme, Mango-
Chutney und Rucola
Veganer Burger mit
Gemusepattie, Rote-
Zwiebel-Chutney und
SuRkartoffel Dip
Pulled-Pork-Burger mit Cole
Slaw und Vin's BBQ Sauce
Versch. Baguette Varianten



Hauptgange vom Schwein

Mindestabnahme 10 Portionen, Preis pro Portion

Schnitzel Wiener Art
(Portion a” 120g) 4,00€

Geschnetzeltes
mit Champignon Rahmsauce
(Portion a“ 250g) 7,00€

Brutzelfleisch

(nur bei live Grillen vor Ort)
mit Zwiebeln (Portion a‘ 250g)
7,90€

Gyros
(nur bei live Grillen vor Ort)
(Portion a‘ 250g) 7,90€

Schweinsbackle geschmort
mit Sauce (Portion a‘ 250g)
13,50€

Spanferkelrollbraten
(Portion a‘ 250g) 11,00€

Fleischkadse
(Portion a"250g) 3,90€

Krustenbraten
(Portion a‘ 250g) 7,90€

Schweinefilet

in Champignon Rahmsauce oder
Cognac Sauce (Portion a“ 250g)
11,50€

Schweinsbraten
mit Sauce (Portion a‘ 250g) 7,90€

Schwarzbierbrocken
Nacken mit Sauce (Portion a‘ 250g)
7,90€

Pulled Pork
mit Cole Slaw, Vin's BBQ Sauce
und Burgerbrétchen 8,90€

Spare Ribs
Preis auf Anfrage
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Hauptgange vom Rind

Mindestabnahme 10 Portionen, Preis pro Portion

Roastbeef gesmoked

Roastbeef vom Smoker (mariniert
mit Rosmarin und Knoblauch)
(Portion a‘ 200g) 14,50€

Ochsenbackle
mit Sauce (Portion a‘ 250g) 15,90€

Burgunderbraten
mit Sauce (Portion a‘ 250g) 11,90€

Sauerbraten
mit Sauce (Portion a‘ 250g) 11,90€
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Hauptgange vom Gefligel

Mindestabnahme 10 Portionen, Preis pro Portion

VON DER PUTE:

Putenschnitzel paniert
(Portion a” 120g) 4,200€

Putengeschnetzeltes
in Champignon Rahm Sauce
(Portion a“ 250g) 8,00€

Brutzelfleisch

(nur bei live Grillen vor Ort)
mit Zwiebeln (Portion a‘ 250g)
8,50€

Gyros
(Portion a“ 250g) 8,50€

Putenpastrami gesmoked

mit einem ganz besonderen RUB
vom Smoker

(Portion a“ 250g) 8,50€

14.01.2024

VOM HUHNCHEN:

Hahnchengeschnetzeltes
in Champignon Rahm Sauce
(Portion a“ 250g) 8,00€
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Hauptgange Vegetarisch, Vegan und Fisch

Mindestabnahme 10 Portionen, Preis pro Portion

Vegetarisch/Vegan:

Veggie Bratling (vegan)

mit Mais, Karotten, Blumenkohl
und Paprika (Portion a‘ 250g)
6,20€

Falafelbalichen (vegan)
mit StRRkartoffel Dip (Portion a°
250g) 7,00€

Ratatoullie (vegan)
mit gegrilltem Gemiuse
(Portion a“ 250g) 7,00€

Auberginen Melanzane (vegan)
Frittierte Auberginenschreiben in
Tomatensauce (Portion a‘ 250g)
7,00€

Kichererbsenmasala (vegan)

In wiirziger Kokosmilch
Tomatensauce (Portion a‘ 250g)
7,00€

SiiBkartoffel-Curry (vegan)
SuRkartoffel und Gemiise in
Currysauce (Portion a‘ 250g) 7,00€

Champignon Pfanne

(nur bei live Grillen vor Ort)
mit Knoblauch Sauce

(ab 20 Portionen)

(Portion a“ 250g) 7,20€
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Fisch:

Lachs vom Zedernholz gesmoked
mit Honig-Senf-Dill Sauce (Portion
a‘ 200g) Preis auf Anfrage

Passend dazu auch Yuzu Creme
und Mango-Chutney (im Preis
nicht inbegriffen)

Kabeljau mit Senf Krauter Kruste
gesmoked
(Portion a“ 180g) 7,40€

Kabeljau mit Krautersahnesauce
(Portion a“ 180g) 7,40€

Zanderfilet auf mediterranem
Gemuse
(Portion a“ 180g) 8,40€
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Beilagen

Mindestabnahme 10 Portionen
je Sorte, Preis pro Portion

Basmatireis
Portion a"250g 4,20€

Spatzle, Knépfle
hausgemacht
Portion a"250g 4,80€

Salzkartoffel mit Petersilie
Portion a"250g 4,80€

Penne
Portion a"250g 4,80€

Gemischtes Gemiise
Erbsen, Karotten,
Blumenkohl, Brokkoli,
Portion a"250g 4,80€

Kartoffelgratin
Portion a"250g 5,80€

Rosmarin Kartoffeln
Portion a"250g 4,80€

14.01.2024

Pasta

Mindestabnahme 10 Portionen
je Sorte, Preis pro Portion

Ravioli gefiillte Teigtasche mit
einer feinen Kase-
Spinatfillung (veggie)

Portion a"250g 9€

Ravioli mit einer wiirzigen
Tomatenfillung(vegan)
Portion a"250g 9€

Finferli Teigtasche mit
Pfifferling Flllung(veggie)
Portion a"250g 9€

Tortellini gefillt mit Kase und
Spinat (veggie)
Portion a"250g 9€

Griine Tortellini gefiillt mit
einer herzhaften
Gemisefillung (vegan)
Portion a"250g 9€
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Salate

Mindestabnahme 10 Portionen je Sorte, Preis pro
Portion a” 250g

Tomatensalat
mit Zwiebel 3,40€

Gurkensalat
klassisch, mit Dill 3,40€

Krautsalat
mit- ohne Speck 4€

Cole Slaw (Amerikanischer
Krautsalat)
WeiRkraut und Karotte 4,40€

Griechischer Salat
Feta, Gurke, Tomate und Olive
4€

Deftige Salate

Mindestabnahme 10 Portionen je Sorte, Preis pro
Portion a” 250g

Bayrischer Wurstsalat
mit Gurkchen und
Zwiebelringen 7,20€

Strassburger Wurstsalat

mit Kase und Zwiebelringen
7,70€

14.01.2024

Kartoffelsalat
mit- ohne Speck 4,20€

Karottensalat
3,40€

Gemischter Salat a'40g
verschiedene Blattsalate der
Saison, Essig/Ol Dressing 3,40€

Feldsalat a'40g
Essig/Ol Dressing 4,70€
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Desserts

im Glas serviert Mindestabnahme 10 Glaser je Sorte,
Preis pro Glas 6€

Weitere Variationen oder Anderungen auf Anfrage
moglich!

Schwarzwaldmadel
Schichtdessert mit Schoko-Sahnecreme und
Sauerkirsch Kompott

Bruno's
Bayerische Creme mit Roter Griitze und
Hollunder Gelee

Alpenkracher
Topfencreme mit Marillen Kompott

Cheese Cake
Quarkdessert mit Aprikosen Kompott

Mousse au Chocolat

Panna Cotta
mit Erdbeer Sauce N

Erdbeer Tiramisu 6,70€ je Glas
Mousse au Chocolat (vegan) 6,70€ je Glas

Joghurtcreme mit Zweierlei von der
Himbeere 6,70€ je Glas

14.01.2024



Flammkuchen

Flammkuchen-Catering

Ab 40 bis 300 Personen kommen wir zu lhnen nach Hause. Kleinere Personenzahl
nach Absprache mit Aufpreis moglich.

Stellen Sie sich Ihre individuellen Flammkuchen Kreationen nach Ihren Wiinschen
zusammen.

Das bieten wir Ihnen....

* Gemeinsame Planung der Flammkuchenvarianten

* Besorgung und Verarbeitung aller Zutaten

* Transport des kompletten EqQuipments

* Personal

*  Zubereitung der Flammkuchen frisch vor den Augen der Gaste
* Traditionelles servieren auf dem Holzbrett

* Bereitstellung der Flammkuchendéfen und Flammkuchenbretter

Beispiele der Zutaten

* Speck, Zwiebel, Kase

* Lachs, Frihlingszwiebeln, Kase

*  Chorizo, Fruhlingszwiebeln, Kase
* Kartoffel, Rote Zwiebel

*  Champignon, Zucchini, Kase

*  Tomate-Mozzarella-Basilikum

* Apfel, Zimt, Zucker, Calvados



Flammkuchen

Flammkuchen Classic Flammkuchen Feinschmecker

Mindestabnahme 40 Personen, Mindestabnahme 40 Personen,

Preis p. P. 18,90€ Preis p. P. 21,90€

*  Flammkuchen 38x28cm, *  Flammkuchen 38x28cm
Speck-Zwiebel * Speck-Zwiebel, Speck-Zwiebel-

* Speck-Zwiebel-Kase Kase

*  Champignon-Zucchini- * Lachs-Frihlingszwiebel-Kase
Frihlingszwiebel *  Chorizo-Frihlingszwiebel-Kase

* Apfel-Zimt-Zucker * Tomate-Mozzarella-Basilikum

* Apfel-Zimt-Zucker-Calvados *  Champignon-Zucchini-

*  Wir backen auf privaten Frihlingszwiebel
Veranstaltungen 2,5h. * Apfel-Zimt-Zucker, Apfel-Zimt-

Zucker-Calvados

* Knoblauch extra.

*  Wir backen auf privaten
Veranstaltungen 2,5h.

Flammkuchen Vegan

Mindestabnahme 40 Personen,

Preis p. P. 23,90€

*  Flammkuchen 38x28cm

* Vegane Flammkuchencreme

* Kartoffel Rote Zwiebel

* Champignon-Zucchini-
Frihlingszwiebel

* Apfel-Zimt-Zucker

*  Wir backen auf privaten
Veranstaltungen 2,5h.



Serviceleistungen

* Geschirr Besteck Service
* Speiseteller

* Besteck

* Kaffee Geschirr

* Bedienungen
* Ausgabepersonal
* Spller

*  Musik, DJ, Barservice, Cocktails (Preis auf Anfrage)
* Personal fir Service
* Ablaufplanung

* Sektempfang

* Eindecken/ Zieren
* Tischdecken

*  Stuhl Hussen

* Stoff Servietten

Und vieles mehr....




Hochzeit
Wir bieten Ihnen:

* Suche nach einer passenden Location
* Dekoration, Brautstraufs

* Catering, Hochzeitstorte

* Musik, DJ, Barservice, Cocktails

* Personal fir Service

* Ablaufplanung

* Sektempfang

* Eindecken/Zieren

Und vieles mehr....

Natirlich misst ihr nicht die komplette Hochzeitsplanung an uns
Ubergeben. Wenn ihr gerne selbst Teilbereiche organisieren wollt (z.B. die
Suche nach der Location oder Kuchen ect...) kdnnt ihr dies
selbstverstandlich mit uns vereinbaren.

Wir freuen uns auf euren Anruf und ein kostenloses Erstberatungsgesprach
mit euch.




Grillkurse

Grillkurse ab 85,00€ pro Person, ab 8 Teilnehmern moglich

Beispiel: Ei-Muffins, Flammlachs, Roastbeef, gefiillte Schweinelende im
Speckmantel, Burger, Rosmarinkartoffeln, Omas Apfelkuchen, alles auf
dem Grill zubereitet

Die Kurse werden individuell auf Ihre Wiinsche ausgelegt.
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Allgemeines

Unser Service fiir Sie
Gerne beraten wir Sie
Ansprechpartner:
Thorsten Waibel
Katharinastr. 1

76287 Rheinstetten
Tel: 0175-4013499

BESTELLUNG & PLANUNG

Planen Sie lhre Bestellung richtig und rechtzeitig.

An Sonn- und Feiertagen erheben wir einen Aufschlag von 20%.
Bestellvorlauf: bis 20 Personen 7 Tage, ab 21 Personen 10 Tage
ABHOLUNG & Lieferservice

Das Essen wird zur Abholung in Thermoboxen oder auf Platten, zusatzlich
geliehenes Geschirr (auf Anfrage) in handlichen Transportbehaltern
bereitgestellt. Wir Gbernehmen keine Haftung flr unsachgemalien Transport
und die dadurch entstandene Verschmutzung des Fahrzeugs.

ABHOLUNG nach Absprache

Lieferservice auf Anfrage

RUCKGABE

Speisereste missen Kunden selbst entsorgt werden, andernfalls erfolgt die
Entsorgung nach Aufwand und wird in Rechnung gestellt.

Geschirr-Riickgabe nach Terminvereinbarung unter 0172 8550648

Gestellte Behalter und Geschirr

-Gesplilt: kein Aufschlag

-Ungesplilt: Abrechnung erfolgt nach Aufwand und wird in Rechnung gestellt.

BEZAHLUNG
Wir akzeptieren Uberweisung und Barzahlung, alle Preise zzgl. MwsSt.

Stornierung

Ab 30 Tagen vor der Auftragserfiillung 10% vom Auftragswert

Ab 10 Tagen vor der Auftragserfiillung 30% vom Auftragswert

Ab 7 Tagen vor der Auftragserfiillung 70% vom Auftragswert

Ab 3 Tagen vor der Auftragserfiillung wird der volle Auftragswert berechnet
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